
錯落之間 凝聚川式風華

空間規劃以開放式格局為基礎，透過減少實牆、改以門框以及可移動隔屏作為分界，
使動線保持通透，同時具備彈性。此設計手法取材自四川傳統建築的棟距錯落關係，
轉為水平布局，將不同座位區錯位排列於同一視野中，讓顧客既能擁有相對私密性，
又能感受場域的互動氛圍。主要分隔元素為活動式格柵，兼具竹編意象與靈活機能，
可依據人數調整開合；此舉不僅維持視覺秩序與舒適度，也讓餐廳能因應多樣用餐模
式靈活變化。延續整體設計脈絡，以中式古典語彙詮釋川式建築的層次與氣韻，讓空
間在現代餐飲市場中，展現出截然不同的氣質，使人不必遠行，也能在都市中感受東
方文化的深度與雅致。

光影之間 醞釀地域風味

本案從四川飲食文化出發，嘗試以空間語彙詮釋料理精神——火的熱度、香的層次，
既是味覺的經驗，亦是生活的節奏。設計以此為線索，將烹飪的感性與時間的理性，
交織場域之中。木質的溫潤承載家常底蘊，如慢火熬煮的深味；鐵件與玻璃的並置，
引入現代的清透和張力，使空間在傳統及當代之間取得呼吸。入口櫃檯以竹節造型結
合光帶，象徵蜀地竹文化的堅韌與生機；背牆鏤空紋理在燈光下浮現層次，如老罈發
酵的氣泡，隱約透出時間的味道。整體空間不以裝飾彰顯，而運用材料、光影互動，
回應川菜所代表的熱度、厚度與人情，使踏入場域的瞬間，像是走入一場被延展的味
覺體驗。
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